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Vorspeise & Suppe

Kleiner Salatteller nach Art des Hauses
mit verschiedenen Rohkostsalaten an unserem Hausdressing
als Vorspeise 6,50 €
als Hauptgang mit Brot
13,50 €

Sahne-Knoblauch-Garnelen
Riesen-Garnelenschwénze in Kréduter-Knoblauch-Sahnesol3e geschwenkt
mit frischem Bauernbrot
(auf Wunsch auch scharf méglich)

Vorspeise 17,50 €
Hauptgang 27,50 €

Kréftige Consomme
vom Rind mit Maultaschen und gerésteten Zwiebeln
6,90 €



Fotel — Reataccrard-
Tleitolorachioner

Hauptgerichte

Paniertes Schnitzel
vom Schweineriicken mit Steakhouse Pommes und Zitrone
16,50 €

Miihlenscheuer Maultaschen
mit Kirbis-Streifen, Lauchzwiebeln, Kiirbiskernen und Kirschtomaten an kréftiger
Rotweinsol3e
19,50 €

Miihlenscheuer Lendchen - Teller
Gebratene Medaillons vom Schwein in feiner Estragon-Rahmsol3e
dazu gebratene Zucchini-Scheiben und Butter-Spétzle
24,50 €

Cordon Bleu vom Wildschwein
gefiillt mit Schwarzwélder Schinken und Gauda
dazu Semmelknédel Fries und Preiselbeer-Mayonnaise
26,50 €

»Steinheimer“-Rostbraten
Saftiges Stiick vom Weiderind ( 200gq ) in kréftiger Trollingersol3e mit gebratenen
Zwiebeln
dazu eine Maultasche und Bratkartoffeln mit Speck
34,00 €

Aus unserer Vitalkiiche

Linguine mit hausgemachter Kiirbiskern-Pesto
(vegan/laktosefrei)
garniert mit getrockneten Tomaten und veganem griechischem Kése
20,90 €

Kabeljau in Knusper-Kruste auf Kohlrabi-Carpaccio



(ketogen/low carb/glutenfrei/laktosefrei)
Gebratenes Kabeljau-Filet im Kiirbiskern-Sesam Mantel
auf Carpaccio vom marinierten Kohlrabi
22,50 €

Wild, Wald und Pilze
(ketogen/low carb/glutenfrei)
Gebratene Scheiben vom Rehriicken
auf einem Beet von verschiedenen Blattsalaten
garniert mit Kirschtomaten und sautierten Pilzen
29,50 €

Etwas SiiBes zum Schluss

Hausgemachtes Kiirbis-Tiramisu
im Glas serviert
8,50 €

Warmes Schoko-Kiichle mit flissigem Kern
dazu eine Kugel Vanilleeis und gebratene Ananas
9,50 €

HeiBes Friichtchen
Zwei Kugeln Vanilleeis mit heilBen Beeren
8,50 €



